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HOTEL OSSA

Conference & SPA

R

Przystawki

Sled% / oliwa sosnowa/ konfitura z czerwonej cebuli 29z¢
Placki ziemniaczane / wedzony jesiotr/ jajko poche/ dymka L 39zt

Carpaccio z mtodych burakow / kozi ser/ trufla L 39zt
Tatar z poledwicy wotowej / piklowana cebula @ 46z1
Krewetki / emulsja maslana / prosecco !’/” 44z1
Satatka Cezar/ kurczak // krewetki/ grzanki 32zt// 39z#

Zupy
Krem z dyni / cardamon / wanilia egan 33” 21z¢
Rosét z bazanta / kotduny krélewskie 21z¢
Zupa grzybowa @ O | 21z
Dania gtowne
Garganelli/ gorgonzola / pini/ bazylia L 36zt
Ravioli z dzika / praZone jabtko / jarzebina 39z¢
Halibut / ziemniaki ratte / pieczony pomidor/ szpinak Bl 65z1
Kurczak / szatwia / puree / dziki brokut/ 42z1
Ragout z sarny / szpecle zotedziowe / jarmuz / porzeczka 64zt
Comber jagniecy / risotto dyniowe / rydze 89z1
Desery

Ciasto marchewkowo-imbirowe / krem waniliowy 3‘5” 21z4
Czekoladowy fondant / wisnie Ol 21z
Beza /mascarpone / rokitnik @ L 21z¢
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