CKS OSSA

CENTRUM
KONFERENCYJNO - SZKOLENIOWE

Menu

Swiateczne

Zestaw propozycji, ktore zachwyca smakiem

1 wyjatkowym aromatem. Stworzone z mysla o chwilach, ktére warto
celebrowac. Zadbamy o to, by ten wieczér mial prawdziwie
swigteczny klimat — w blasku choinki, wsrod pachnacych dekoracji 1
z kieliszkiem aromatycznego grzanego wina na powitanie.



CKS OSSA ondenen

Propozycja nr 1 serwowana

120,00 zt netto/osoba
Cena menu obowigzuje dla grupy do 30 oséb

Zupy (jedna do wyboru)
Zupa grzybowa z lazankami i warzywami
Krem z pieczonych burakéw z pasztecikiem

Danie gorace (jedno do wyboru)
Filet karpia smazony w maku
Dorsz atlantycki, kurki, szpinak
Pierogi z kapusta i grzybami
Indyk sous vide, demi glace, zurawina

Swigteczna stodycz (jedna do wyboru)
Sernik Swiateczny z pomarancza
Piernik staropolski
Makowiec

Kompot z suszu owocowego




'KS OSSA

Propozycja nr 2 bufet

160,00 zt netto/osoba (uzupelniane do 2 godzin)
180,00 zt netto/osoba (uzupetniane do 4 godzin)
Cena menu obowigzuje dla grupy liczacej min. 20 oséb

Bufet zimnych przekasek i salatek:
Marynowany $ledz, olej z pestek winogron, szalotka
Deska seréw, owoce

Bufet satatkowy:

Satatka z pieczonych burakéw, marynowana gruszka, rukola, balsamico
Satatka z wedzonym pstragiem, cytrusowy winegret, jajko
Kompozycja satat ze swiezymi warzywami
Sosy zimne: winegret ziolowy, winegret balsamiczny, dip jogurtowy
Pieczywo, masto

Zupy:
Zupa grzybowa z lazankami i warzywami
Krem z pieczonych burakéw z pasztecikiem

Bufet dan goracych:

Policzki wotowe, podgrzybek, demi glace
Kurczak zagrodowy, BBQ wisniowe, tymianek
Dorsz atlantycki, kurki, szpinak
Pierogi z kapusta i grzybami

Dodatki:

Kompozycja warzyw gotowanych na parze
Marchew duszona w pomaranczach
Kopytka ziemniaczane
Ziemniaki pieczone w ziotach

Bufet stodkosci:

Ciasto korzenne, orzechy, czekolada
Tradycyjny sernik z rodzynkami
Ptysie, eklerki
Panna cotta z malinami

Kompot z suszu owocowego

Owoce




Propozycja nr 3 bufet

175,00 zl netto/osoba (uzupetniane do 2 godzin)
195,00 zt netto/osoba (uzupetlniane do 4 godzin)
Cena menu obowigzuje dla grupy liczgcej min. 20 oséb

Bufet zimnych przekasek i salatek:
Marynowany §ledz, cream fresh, szara reneta
Karp po Zydowsku, migdaly
Wybér swojskich wedlin, pikle, marynaty
Satatka z brokulowa, dojrzewajacy kozi ser, pestki dyni

Mieszane sataty, tunczyk, seler naciowy, jajko

Kompozycja satat ze Swiezymi warzywami
Sosy zimne: winegret ziolowy, winegret balsamiczny, dip jogurtowy
Pieczywo, masto

Zupy:
Barszcz czerwony, drozdzowe rogaliki z kapusta i grzybami
Pieczona dynia, mleko kokosowe, imbir

Bufet dan goracych:
Turnedos z poledwiczki wieprzowej, borowik, marynowany zielony pieprz
Indyk sous vide, demi glace, zurawina
Sandacz, szpinak, suszone pomidory, soczewica
Pierogi z tososiem w winnym sosie

Dodatki:

Kapusta z grochem
Brokut, kalafior, prazone migdaly
Szpecle z grzybami z patelni
Ziemniaki francuskie

Bufet deserowy:
Ptysie, eklerki
Torcik Czarny Potok
Szarlotka z kruszonka i cynamonem
Makowiec
Kompot z suszu owocowego

Owoce




CKS OSSA

Menu wigilijne
do wlasnej kompozycji

220,00 zt netto/osoba

(bufet, czas uzupelniania: 3h)

Zupy (2 do wyboru)
* Krem borowikowy z creme fresh i groszkiem ptysiowym
* Consomme grzybowe z domowym makaronem
¢ Czerwony barszcz z grzybowymi uszkami / z cielecym pasztecikiem
e Krolewski rosé6t z bazanta z domowym makaronem i lubczykiem
e Flaki Zamoyskich z pulpecikami cielecymi
* Krem z dyni pizmowej z serem gruyere i kardamonem

Satatki (2 do wyboru)

e Tradycyjna satatka jarzynowa z domowym majonezem
o Salatka z wedzonym indykiem, ananasem i zéttym serem
e Satlatka Sledziowa z pieczonym burakiem i wiejskimi jajami
e Satatka nicea z tunczykiem, oliwkami, czerwong fasolg i fenkutem
* Salatka brokulowa z grecka feta, pieczona papryka i pomidorkami cherry
e Satatka z pieczonym burakiem, dynia i grillowanym kozim serem w balsamicznym sosie

Przekaski zimne (6 do wyboru)
¢ Poledwiczki wieprzowe sous vide z musem chrzanowym w agrestowe] galaretce
o Sledz norweski w cukrowej cebuli z naciowa oliwa
¢ Rillettes z grillowanej cukinii z suszonymi pomidorami i chrupiaca rukola
* Roladki z grillowanego baklazana z borowikami i parmigianno regiano
* Losos$ gravlax w himalajskiej soli z rukola i kawiorem z granata
* Pasztet z dzika z sosem cumberland
* Dorsz w greckim sosie
* Wedzony tosos$ z cytrynowym kawiorem i mtodym szpinakiem
e Krewetki krélewskie w panco z paprykowa salsa
* Rolada z karpia po zydowsku w galarecie
¢ Pieczyste marynowane (schab w kminie, rostbef w rozmarynie, karkéwka szpikowana czosnkiem)

e Wybér staropolskich wedlin i swojskich specjaléw




Danie gtéwne (3 do wyboru)
e Zagrodowy kurczak w tymiankowym sosie
* Wolno gotowane policzki wieprzowe z grzybami
* Wotowina bourguignon
e Kaczka confit w wisniowo rozmarynowym sosie
e Zurichski gulasz cielecy z truflowymi gnocchi
* Roladki z pstraga teczowego z warzywnym rillettes w sosie chablis
* Dorsz w sosie z bialych poréw
e Sandacz w sosie kurkowym
¢ Filet karpia smazony w maku
e Pierogi z kapusta i grzybami / z miesem

Dodatki (2 do wyboru)

¢ Gotowane ziemniaki z koprem
* Pieczone ziemniaki z rozmarynem
* Maslane puree ziemniaczane
e Jasminowy ryz
* Rosti ziemniaczane
* Kopytka ziemniaczane
e Kluski §laskie
e Pyzy ziemniaczane
* Gnocchi

Warzywa i suréwki (2 do wyboru)
* Wigilijna kapusta z grzybami i Inianym olejem
* Modra kapusta z rodzynkami
¢ Karmelizowane buraczki
e Zestaw suréwek ( z bialej i czerwonej kapusty)
* Gotowane warzywa w palonych ptatkach migdatéw
¢ Confitowna dynia, marchew, seler
e Grillowane warzywa

Desery (4 do wyboru)
e Sernik §wigteczny z pomarariczg
¢ Piernik staropolski
* Makowiec
e (Ciasto czekoladowe z wisniami
* Beza daktylowa z kremem kawowym
e Strucla jabtkowa
¢ Racuchy drozdzowe
e Kluski z makiem i bakaliami

Zarezerwuj juz dzis!
T: +48 721 236 252 E: konferencje@cksossa.pl




